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GALETALI TAVUK

Malzeme:

1 adet tavuk

500 gr. galete tozu

3 corba kagsiJ! tereyagdi
2 yumurta

125 gr. kasar peyniri

3 ¢orba kasiJi un

Yapiligt:

Tavugdu haglayin. Bunun suyuna arzu ederseniz bir sogan koyabilirsiniz. Tavuk pisince atesten alin. Soguyan
tavugu tencereden gikartin. Sonra etleri zedelemeden kemiklerinden ¢ikartin. Galetayla rendelenmis kasari bir
kapta karigtirin. Sonra bunu bir kagida yayin. 2 yumurtayi girpin. Tavuk pargalarini énce una bulayim Sonra
yumurta ve nihayet kasar peynirli galetaya bulayin. Ug kasik yadi tavada kizdirak, tavuk etlerini tGiger Ucer yada
atin. Parcalarin alt ve Ustln0 altin gibi renk alana kadar kizartin. Sicak sicak servis tabagina alarak sofraya
g6turtn. Galetal tavugu, patates puresi, firnda patates veya sebze soteleriyle birlikte servis yapabilirsiniz.
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