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GALETALI TAVUK

1 Semiz tavuk

1 Fincan kasar peyniri rendesi
2 Su bardagdi galeta unu

3 Corba kasigi un

3 Yumurta

3 Corba kasigi sade yag

Tavugdu haglayin. Tavuk pisince tencereyi atesten alin. Soguyan tavugu tencereden alin. Butlari gédusleri ve
diger pargalari ayirin. Sonra etleri zedelemeden kemikleri de ayirin. Galeta unu ile rende kagari bir kapta iyice
karigtirin. Sonra bunu bir kagida yayin. Unu da bagka bir kagida yayin. U¢ yumurtayi ¢carpin. Tavuk pargalarini
Once una bulayin. Sonra yumurta ve nihayet kasar peynirli galetaya bulayin. U¢ kasik yadi tavada kizdirarak
tavuk etlerini Gcer Uger yaga atin. Pargalarin alt ve Gstind altin gibi bir renk alana kadar kizartin. Sicak sicak
servis tabagina alarak sofraya gétirin. Galetali tavudu patates pulresi, firinda patates veya yagda c¢evrilmis
haslama sebzelerle de verebilirsiniz. Kasar peyniri tuzludur. Onun igin tavuga ayrica tuz koymaya lizum yoktur.
Ama peynir tuzsuzsa o zaman galetaya iki kahve kasidi tuz katiniz.
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