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GALETALI POGACA

2 su bardagi yogurt

200 gr margarin

4 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

3 paket kabartma tozu

I¢ harciigin;

200 gr kiyma

2 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag
2 gay bardagi ceviz igi

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin;

1 su bardagi galeta unu

Once kabartma tozlari bir kaba alinir,lizerine yogurt ilave edilir ve kabarmasi beklenir.
Eritilmig margarin ve un ilave edilir.Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir.

I¢i icin; sodanla sivi yag kavrulur. Kiyma eklenir. Ama ¢ok kavrulmaz.

Altini kapatip ceviz igi, tuz ve pul biber eklenir. Sogutulur.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alinir arasina i¢ har¢ koyulur ve sekil verilir.
Galeta ununa batirilir ve (izeri kizarana dek pisgirilir.
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