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GALETALI LOKUM KEK

1 su bardag st

1 su bardagi galeta unu
1 su bardagi toz seker
1 fincan Hindistancevizi
1 fincan Yesil toz fistik
80 gr margarin

1 fincan Antepfistigi

1 fincan Badem

1 fincan Findik

1 su barda@i sutl, sekeri ve galeta ununu tencereye koyun. Koyu bir kivam alana kadar pisirin. Pistikten sonra
ocaktan alip, yagini ekleyip yadi ¢irparak eritip hamura yedirin ve ihmasini bekleyin.

Ihdiktan sonra ufak pargalar alip, kiiglk kiglk toplar yapin. Ardindan hindistancevizine ve yesil toz fistiga
bulayin. Uzerlerine findik, antepfistiyi ve badem yerlestirip, biraz buzdolabinda bekletip servis edebilirsiniz.

Not: istege gore lokumun icine kirilmig ceviz yada findik parcalar atabilirsiniz.
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