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GALETALI KOL BOREGI

2 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yanim su bardagi siviyag
Iciigin:

Yanim kalip beyaz peynir
Uzeri igin

1 adet yumurta

Galeta unu

Ik yufka serilir. Yiizeyine siit, yumurta ve siviyad karisimindan gezdirilir. Ortadan kesilir. Kesik kismina,
uzunlamasina ezilmig peynir konur. Rulo yapilir. Rulo 4 parmak eninde kesilir. Kalan yufkalar da ayni sekilde
hazirlanir. Kalan sivi karisima 1 adet yumurta kirilir, ¢irpilir. Bérekler bu karisima batirilir, galetaya bulanir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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