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GALETALI HAVUGLU BOREK

https://www.posta.com.tr

4 adet yufka

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@ soda

2 adet yumurta

Uzeri icin:

2 su bardagi galeta unu
Igi igin:

4 corba kasig! zeytinyagd!
1 adet kuru sogan

2 adet carliston

2 adet havug

1 adet patates

1 cay bardagi lor peynir
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Dogranmig sodanlari ve biberleri, zeytinyaginda kavurun. Patates ve havucu haglayin. Rendelenmis patates ve
havucu, dogranmig maydanoz ve lor peynirini ekleyerek karistirin. Ayri bir kasede, yogurt, sivi yag ve yumurtayi
cirpin. Yufkalari ortadan 4 egit pargaya bolin, Gzerine yogurtlu karngimi siriin.

Kenarina harcinizi koyun ve rulo seklinde sarin. Tim parg¢alara ayni igslemi yapin. Uzerine kalan sosu sUrln.
Galeta ununa bulayarak, yaglanmis firin tepsinize yerlestirin. Sodayi da béreginizin Gzerine dékerek 170
derecede 1sitiimig firinda, altin rengini alana kadar pisirin.
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