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GALETALI FINCAN BOREGI

2 adet yufka

1 cay bardagi siviyag

1 gay bardag sut
Iciigin:

Ezilmig beyaz peyni
Uzeri igin:

1 adet yumurta

2 su bardagi galeta unu

Yufkalar Ust Uste konur. Yag ve st karistirilir. Kase yardimiyla, bigakla yuvarlak pargalar kesilir. ilk yuvarlaga bu
karisimdan surtlir. Uzerine ikinci yuvarlak yufka konur. Yayvan bir kahve fincanina kenarlarindan sarkitarak
yerlestirilir. Yeteri kadar peynir konur. Kenarlari toplanir. Elde edilen borekler 6nce girpilmig yumurtaya sonra
galeta ununa bulanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.
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