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GALETALI DANA BUDU (TEREYAGLI)

Yarim kilo et

1 kasik un

Yarim kilo ekmek

2 kasik tereyagi

2 adet yumurta

Yeteri kadar tuz ve karabiber

Sit danasinin but kisminda yumurta gibi olan kismi alinir, ince kiigik parmak kalinhdinda yassi olarak kesilir,
etrafinin sinirleri alinir, et dégmesi ile d6gullr, bir kenara tuzlanip biberleri konur. Yarim kilo i¢ ekmek kalburdan
ya da siizgecten gecirilmis galeta hazirlanir, bir kaba da iki yumurta kirilir, d6guimus etler énce una, sonra da
ceviz kadar rendelenmis kasar peynirli galetaya bulanin bir kenar ayrilir yenecedi zaman tereyaginda altist
edilerek hafifce kizartilip sicak servis yapilir. Yanina tereyagli tavada kizartiimis patates ve arzu edilen sebze
konur.
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