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GALETALI BIFTEK

4 parca dilimlenmis dana eti
3 adet yumurta

2,5 ¢corba kasigi un

1 su bardagi galeta

3 corba kasiJi yag

1 adet haglanmis yumurta
4 adet yesil zeytin

Etler parcalamadan ddvilerek iki milim kaliniginda inceltilir. Tuzlayip biberledikten sonra yumurtaya ve galetaya
bulayarak bir tabagda ¢ikarilir. Sofraya servis yapmadan 10 dakika dnce bir, tavaya yag koyup orta ateste 3'er
dakika alt ve Ustu kizartilip bir servis tabagina dizilir. Her biftegin Gzerine kizarmig tereyadi dokulur. Bifteklerin
Onlerine 4 kiglk yaprak yesil salata Uzerine, yumurtay kalburdan gecirip taksim edilir. Yumurtalarin Gzerine
zeytinler yerlestirilip 6yle servis yapllir.
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