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GALETA UNLU SEBZELI KEK

1 adet havug

1 adet kabak

1 dilim beyaz peynir

3 adet yumurta

3 yemek kasigi yodurt
Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket kabartma tozu

s demet maydanoz

6-7 yemek kasigi galeta unu

Galeta unlu sebzeli kek hazirlamak igin dncelikle 1 adet kabagin ve 1 adet havucun kabuklarini soyduktan sonra
kip kip dograyin. Teflon tavaya koydugunuz sivi yaga dogradiginiz kabak ve havuglari ilave edip kavurun. 3
adet yumurtay! cam bir kase igerisine kirin ve ¢irpin. Yumurtalari igerisine 3 yemek kagigi yogurt ve galeta
ununu ilave edip guzelce ¢irpmaya devam edin. Bir miktar sotelediginiz kabak ve havuglari karisima ilave edip
karistirin. Dogradiginiz beyaz peynirleri ve maydanozlari ilave edin. Karisimi pisirme kabina alin. Firinda 180
derecede, 35 dakika pisirin. Kekiniz hazir oldugunda servis tabaginiza alabilirsiniz.
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