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GALETA UNLU SEBZELI GRISINILI TURTA

50 gr margarin

400 gr kabak

200 gr kuru i¢ bakla
150 gr patates

120 gr kereviz

100 gr pirasa

70 gr havug

3 adet yumurta

1 paket ince grisini

4 yemek kasigi parmesan peyniri
1 su bardagi galeta unu
1 cay kasigi karabiber
2 yemek kasi§i sivi yag
Tuz

Bir gece 6nceden 200 gram kuru i¢ baklay! suda bekleterek yumusatin. Su dolu tencerede i¢ baklayi haglayin.
Slizdlkten sonra kabugunu ayiklayin. I¢ baklayi blender[?de 3 adet yumurta, bir tutam tuz ve karabiberle gekin.
Sebzeleri kiip kesin. Yapismaz yiizeyli tavada 50 gram margarinle soteleyin. Rengi degisince blender[?lde
cektiginiz i¢ bakla,3 ¢orba kasigi rendelenmis parmesan peyniri ve 1 su bardagi galeta unuyla sebzeleri
karigtirin.

23 cm capindaki kelepgeli kek kalibina sana margarin siiriin. Blender[Zlde ¢ektidiniz sade grisininin yarisini
kaliba aktarip yayin.Uzerine hazirladiginiz sebzeleri ekleyin. Turtanin Gzerine ayirdiginiz grisinileri dizin. Uzerine
2 yemek kasigi sivi yagi gezdirip 1 gorba kasigi rendelenmig parmesan peyniri serpin.

Onceden isitilmis 190 derece firinda pisirin. Firindan gikarttiktan sonra kelepgeli kek kalibindan tarti ¢ikartin.
Servis tabadina aktarip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:94123 « adi:Galeta Unlu Sebzeli Grisinili Turta « gdnderen:kagithelva « indirme tarihi:27.04.2024 - 23:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/galeta-unlu-sebzeli-grisinili-turta-vt69286
http://www.tcpdf.org

