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GALETA UNLU POGACA

1 su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi siviyag
1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Biraz tuz

Ic malzeme icin;

200 gr kiyma

3 patates

Biraz Tuz

Biraz Karabiber

Bir tutam Maydanoz
Uzeri icin;

1 yumurta aki

Galeta unu

Patatesleri haslayip soyun ve iyice ezin. Az siviyagda kiymayi kavurun. Kiyma kavrulunca patatesleri, tuzu,
karabiberi ve kiyiimis maydanozu ekleyip iyice karistirin. Derin bir kapta hamur malzemelerini yogurarak kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan yumurta biytklGginde pargalar alip avucunuzda
dizeltin. Igine bir miktar kiymali patatesli icten koyup yuvarlak sekil verin. Kapatilan taraf alta gelecek gekilde
tutarak 6nce yumurta akina sonra galeta ununa bulayip yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180
derecelik firnda Gzeri renk alana kadar pigirin.
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