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GALETA UNLU POGACA

www.sefabdullahusta.com

Hamuru igin:

2 su bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

3 paket kabartma tozu

Alabildigince un (hamur ele yapismayacak sekilde yumusak olmali)
Tuz

iGi igin:

250 gr peynir (isterseniz patates veya ispanak, kiyma ile de yapabilirsiniz)
Yarim demet maydanoz

Uzeri igin:

Galeta unu

Bir kaba yogurdu, yagi, kabartma tozu ve tuzu koyun. Biraz karigtirdiktan sonra ele yapismayacak yumusakliga
gelinceye kadar unu ekleyin. Yogdurup istediginiz boyutta parcalara ayirin. Avucunuzda bezeleri agarak icine
peynir yada isteginize gére hazirladiginiz malzemeyi koyup yuvarlayin, en sonunda galeta ununa bulayip 180
derece firinda kizarana kadar pigirin.
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