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GALETA UNLU POGACA

150 gram margarin

Yarim su barda@ yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

1 adet yumurta

3 su bardagi un

1 cay bardagi galeta unu

4 adet orta boy haglanmig patates
1 tutam karabiber

1 tutam kirmizi biber

1 tutam tuz

50 gram rende beyaz peynir

1 tutam ince kiyilmig maydanoz

Un digindaki tim malzemeyi karigtirin. Yumusak bir hamur elde edene kadar unu kasikla kontrolli bir bigimde
ekleyin. Hamuru ikiye bdllin ve unlu zeminde merdane yardimiyla agin. Fazla kalin ya da ince olmayacak. I¢
malzemesinin timdnd karigtirin.

Igin yarnsini agtiginiz hamurun timadne yayin ve hamuru rulo yaparak kapatin. Rulonun Ust tarafina yumurta akini
sUriin. Galeta ununun birazini zemine bosaltin ve yumurta sarili kismi tizerine yuvarlayin. Bu bigimde rulonun
etrafinin tamamini galeta ununa giizelce bulayin. Verev dilimleyerek yagl kagit serili tepsiye dizin. Diger hamur
icinde ayni igslemi uygulayin ve 190 dereceli dnceden isinmig firinda pogdagalari pisirin.
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