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GALETA UNLU PEYNIRLI KREP BOREGI

1 yemek kagigi margarin
2 su bardagi sit

2 su bardagi un

4 adet yumurta

1 kase kagar peynir

Tuz

Galata unu

2 yumurta, sut un azar azar eklenerek ¢irpilir ve az tuz eklenir, akigskan bir hamur elde edilir.
Teflon bir tavaya margarin konup bir kepge krep akitilir.

Onli arkali pisirilir. Bu islem hamur bitene kadar devam edilir.

Pigsen krepler diiz bir tabagda alinir, arasina rendelenmig kasar peyniri eklenir sarilir.

Once bir kasede ¢irptigimiz yumurtalara sardigimiz krepler bulanir.

Sonra galata ununa bulanir kizartilir, rulo ikiye kesilir servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:135898 « adi:Galeta Unlu Peynirli Krep Boregi « gdnderen:seyit « indirme tarihi:04.05.2024 - 16:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/galeta-unlu-peynirli-krep-boregi-vt99713
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/galeta-unlu-peynirli-krep-boregi-135898.jpg
http://www.tcpdf.org

