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GALETA UNLU PATLICAN

4 Patlican

2 Corba kasigi galeta unu
5 BlyUk domates

1 Kasik tereyad

8 Corba kasigi zeytinyadi
1 Demet maydanoz

1-2 Bas sarimsak

tuz, karabiber.

Patlicanlar yikadiktan sonra saplarini kesip ¢ikarin ve domateslerle bitlikte bu patlicanlari birer parmak
kalinhginda dilimlere kesin. Patlican dilimlerini kizgin zeytinyagdinda az bir stire tutarak kizartin ve bir pegete
Uzerine yaglarinin siiziilmesi icin birakin.

Yaglan sizilen patlicanlar domates dilimleriyle birlikte atese kaba Uste domatesler gelecek sekilde kat kat
siralayin ve her kata tuz ve karabiber serpin.

Ote yandan sarimsaklar dévip domateslerin tzerine surtn ve sonra goleta ununu serpin. Unun Uzerine ufak yag
parcalari koyun, domateslerin Uzerlerini kiydiginiz maydanozlarla stsleyin ve énceden isitilimis firnda 20 dakika
pisirin.
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