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GALETA UNLU POGACA

1 paket oda sicaklijinda margarin
Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu
Bulamak igin:

Galeta unu

Igi igin:

3 adet patates

1 adet sogan

3 corba kagig! sivi yag
Tuz

Karabiber

Pul biber

Oncelikle margarin, yodurt ve sivi yagi derin bir kapta karistirin. Kabartma tozu ve unu karistirip yagl karisima
ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar iyice yogurun. Bu arada patatesleri haglayin
ve rendeleyin. Sogani da patatese rendeleyin. Tuz, karabiber, pul biber, sivi yadi ekleyin. Hamuru merdane ile
acin. Kalipla ya da bardakla yuvarlaklar kesin. Ortalarina patatesli hargtan koyun. Elinizde yuvarlayip sekil verin.
Pogacgalari galeta ununa bulayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 150 derece firinda izeri
kizarana dek pigirin.
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