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GALETA UNLU MUSKA BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yufka

Sosu igin:

1,5 su bardagi st

1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

2 su bardagi galeta unu

Bu borekte ¢ift yufka kullanin. Birinci yufkayi tezgaha serin. Yufkanin Gizerine siit ve sivi yagini karigtirip, yeteri
kadar bu sostan surin. Uzerine ikinci yufkay! serin. Bu agsamada sos sirmeyin. Yufkalari dilediginiz buyUklikte
seritler halinde kesin. Seridin bir ucuna yeteri kadar i¢ malzemeden koyun ve muska seklinde sarmaya baslayin.
Her bir béreg@i dnce artan sosa tamamen bulayin. Daha sonra her yanini kaplayacak sekilde galeta ununa
bulayin. Yaglanmig veya yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin. Tim bdrekleri tepsiye dizdikten sonra énceden
Isitilmig 200 derecelik firinda Ustleri kizarincaya kadar pisirin.
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