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GALETA UNLU KURABIYE

2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Iciigin:

200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 cay bardagi galeta unu
1 yumurta aki

Yumurtalardan birinin akini ayri bir yere ayirin. Diger yumurtalarin Gizerine tereyagi, sivi yag, yogurt ve kabartma
tozu ile un ilave edip yumusak bir hamur yogurun. Igmalzemeyi hazirlayip hamurdan ceviz biyukltginde
parcalar kopartip i¢ine koyun.Once yumurtaya sonra galeta ununa bulayip firin tepsisine yerlestirin. 200
derecedeki firnda 20 dakika pigiripmisafirlerinize ikram edin.
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