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GALETA UNLU KIYMALI POGACA

Oktay Usta

1 su bardag yogdurt
1 su bardagi siviyag
1 yumurta

1 paket kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
alabildigi kadar un
Mantolamak icin:
galeta unu

I¢ harci igin:

300 gr. kiyma

3 sogan

1 tutam maydanoz
misir yag!

tuz

karabiber

Sogani yemeklik kesin. Tavaya siviyagi alin Gizerine sogani ve kiymayi alip birlikte soteleyin. Soguduktan sonra
maydanozo ekleyin. Karigtirma kabina 1 su bardagi sviyagdi alin. Uzerine yogurt, yumurtayi ekleyin ve ¢irpma
teliyle kanistirin. Uzerine tuz ve 11 gorba kasigi tepeleme un ekleyip bir hamur elde edin. Hamuru ¢ay bardagi
blyUkluginde elinizle agin. Igine kiymali i¢ hargtan koyun ve uglarindan kapatin. Daha sonra galeta ununa
batirin ve finn tepsdisine dizin. Onceden isitilmis 180 dercelik firnda pigirin.
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