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GALETA UNLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi kuru Gzim
2,5 su bardagi galeta unu

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika girpilir. Uzerine yag, yogurt eklenir kisa stire karigtirilir. Sonra galeta unu,
vanilya ve kabartma tozu ilave edilir. En son unlanmig kuru Gzdm katilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. 175
derece firinde 50 dakika kadar pisirilir. Sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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