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GALETA UNLU CITIR KREP

Krep icin:

2 su bardagi sut

2 tane yumurta,

2 corba kasigi sivi yag

1 tatli kasigl tuz

1 tatli kagigl kabartma tozu
Ic Malzemesi:
Tamamen size kalmis
Disi icin:

1 su bardagi Galeta unu
1 tane yumurta

150 gram margarin

Krep icin blun malzemeleri karistinin. Karisim ¢ok koyuysa sutle acin. Kepce kepce alip hafiften yaglanmis
teflon tavada kreplerinizi yapin. ( Ben bir kag tanesini kiiglk yaptim parmak boyunda, cay saatleri icin. )

I¢i icin yemeklik olana tavuk sotesi yaptim ben, tavuk, sodan, biberleri beraber soteledim. ( Tam olcu
veremiyorum, siz kendinize gére ayarlamalisiniz. )

Kreplerin icine igten koyun ve sarma seklinde sarin.

Once yumurtaya sonra da galeta ununa iyicene batirin.

Yagda kizartin.
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