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2 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
120 gram tereyagi

2 ¢orba kasigl kaymak
1,5 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
Yarim demet dereotu

1 yumurta aki

1 su bardag galeta unu
icii |g|n

2 sogan

2 patates

1 corba kasigi salca

GALETA UNLU BOREK

Sogani kavurun, sal¢a ve haglanmig patatesle harmanlayin, i¢c malzemeniz hazir. Yumurta, yogurt ve tereyagini
iyice karigtinin, Gzerine kaymak misir unu ve unu ekleyerek yogurmaya baslayin. Kabartma tozu, karbonat ve
kiyllmig dereotunu katip yogurmaya devam edin. Hamur gtizel ve yumusgak hale gelince kopartlp, yuvarlaklar
halinde elinizde agin. i¢ malzemeyi yerlestirin. Uggen kapatip dnce yumurta akina sonra da galeta ununa bulayip
tepsiye dizin. Uzerine bir miktar misir unu serpin. 190 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin.
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