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GALETA UNLU BOREK

2 adet yufka

200 gram mantar

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz karabiber

1 adet havug

100 gram beyaz peynir
1 su bardagi galeta unu
1 adet yumurta aki

Yufkalar blytk G¢genler seklinde kesin. Tavada yad eritip kiyilmig sogan, mantar ve rendelenmis havucu 5
dakika kavurun. Harci sogutup igine beyaz peyniri koyup tuz ve biberle tatlandirin. Bu harci yufkalara sarin.
Bdrekleri dnce ¢irpilmis yumurtaya sonra galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin. Isterseniz firnda da
kizartabilirsiniz.
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