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GALETA UNLU BOREK

2 adet yufka

100 gram Sana Kase

1 buguk su bardag yogurt
Harci Igin:

100 gram dil peyniri

Uzeri Igin:

Galeta unu

3 adet ¢irpilmig yumurta

Derin bir kase de oda sicakhiginda Sana Créme Bonjour ve yodurdu boza kivamina gelene kadar bir mikser
veya girpici yardimi Girpiniz.

Yufkalar bGtiin olarak Ust Uste yayip, 6nce dérde bolliniz.

Daha sonra birinci G¢gen yufkayi tezgaha bitin olarak yayip, tzerine yagdh yogurttan striiniz.

Daha sonra Uzerine ikinci tggen yufkayi serip, yine Gzerine bir firga yardimi ile sostan sUriindz.

Yufkalari ikiye kesiniz.

Yufkalarin genis tarafina dil peyniri koyup, dnce kenarlarini sikica kapatip, sigara boregdi gibi sariniz.

Sardiginiz bérekleri 6nce ¢irpilmis yumurtaya daha sonra yayvan bir tabaga koydugunuz galeta ununa bulayip,
Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye diziniz.

Onceden 200 derece de i1sitiginiz firnda béreklerin Gizeri kizarana kadar pisiriniz.

Fotograf "emlak guizeli" tarafindan génderildi. 19.02.2016
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