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GALETA TOPU

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi galeta unu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim adet limon

Gukur bir kaba yumurta, yogdurt ve siviyag konur. Gatalla iyice ¢irpilir. Sonra galeta unu, kabartma tozu, vanilya
katilir. Sonra ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Sonra minik ceviz kadar parcalar
alinir ve yuvarlanir. Yaglanmig tepsiye dizilir. 180 derece firinda kaparip kizarana kadar pisirilir. Firndan
¢iktiktan 5 dakika sonra sicak serbet gezdirilir.
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