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GALETA TATLISI

3 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag
Yarim paket hindistancevizi
Yarim su bardag: st

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi galeta unu

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

Serbet icin:

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Cukur kaba yumurtalar kirilir, pudra sekeri eklenir. Mikserle bir kag dakika
¢irpilir. Sonra siviyag, sut, hindistancevizi, galeta unu, vanilya ve kabartma tozu eklenir. Kasikla karigtirilir. Son
olarak iri ¢cekilmig ceviz eklenir, alt-Ust edilir. Yaglanmis kiiglk kare tepsiye dokilir. 170 derece firinda 35-40
dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Serbeti gekince kare kare keserek
servise sunulur.
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