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GALETA

1 su bardagi sivi yag

3/4 su bardagi su

1 paket yas maya (40 gr.)
4 su bardagi un

1 corba kasig seker

Tuz

Iik suyun icine mayayi ve sekeri ilave ederek mayanin kabarmasini saglayalim. Elenmis unun ortasini havuz gibi
acarak igine mayali siviyi, sivi yagi, tuzu ekleyerek 6zli bir hamur yoguralim. Hamur kabinin agzini érterek, ilik
bir ortamda, hamur 2 misli kabarana dek mayalandiralim. Mayalanan hamurdan ceviz iriliginde pargalar
kopararak parmak kalinliginda yuvarlak ¢ubuklar yapalim. Hamurun ikinci kez mayalanmasi i¢in oda
sicakliginda 1/2 saat daha bekletelim. Hamurlari, énceden isitiimig 190° 1sil firinda, altlari Gstleri pembelesene
dek pigirelim. Gubuklarin kitir olmasi igin piser pismez firindan ¢ikaralim.
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