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GALETA PASTASI

4 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi galeta unu
Uzeri icin:

Yarim su bardag ceviz

1 paket U¢l bir arada kahve
Yarim su bardagi su

1 cay bardagi sit

1 poset toz krem santi

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi

Yumurta ve seker mikserle ¢irpilir. Yogdurt, siviyag eklenir, kisa siire daha girpilir. Uzerine galeta unu, kabartma
tozu ve vanilya katilir. Yaglanmig kelepgeli kaliba dékulir, 170 derece firinda 45 dakika pisirilir. Firndan ¢ikinca
Uzerine sicak suyla karigtiriimig, Ggu bir arada kahve gazdirilir. Ceviz serpilir. Soguk st ve toz krem santi
mikserle ¢irpilir. Sogumus kekin tzerine konur ve dizeltilir. Son olarak hindistancevizi serpilir. Buzdolabina
konur, 4 saat kadar dinlendirilir.
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