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GALATA BOREGI

5 adet yufka

Yarim kg kiyma

Yeteri Kadar sivi yag

1 Adet blyUk bas sogan

Bir tutam tuz. karabiber kekik

Istediginiz Kadar sarimsak yogurt ve soya sosu (sos igin)

IC ICIN: Sogan ince dogranip tuzla yagdsiz sote edilir. Ardindan kiymay! atip kiymanin yagiyla bir miiddet
kavrulur, kekik tuz ve karabiber eklenir, yufkalar 4 e bolunur (Gggen seklinde) yufkanin bir dilimini alip igi ne
malzemeyi koyup sigara bdregine benzer bir sekilde sarilir. Bol kizgin yagda kizartilir. Uzerine sarimsakli yogurt
ve soya sosuyla servis yapllir.
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