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GALACOS

1 kg kavurma

2 su bardag yesil mercimek
1 kg galacos

4 adet sogan

2 ¢orba kasiJi salgca

2 adet etsuyu tableti

4-5 adet tandir ekmegi
250-300 gram tereyadi

1 corba kasigi tath kirmizi pulbiber
Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze sarmisak
4 dis sarmisak

Tuz

Karabiber

Yesil mercimegi 6 su bardadi su ile didUkli tencerede haglayin. Mercimek haglanirken tandir ekmeklerini
dograyin. 30-35 cm ¢apindaki tepsiye dizin. Galacosu biraz su ile kaynatip, ilininca dévilmus sarmisaklari
koyun. 1 adet sogani ince ince dograyin. 150 gram tereyaginda pembelesene dek kavurun. Igine kavurma, yesil
mercimek, etsuyu tableti, kirmizi biber, karabiber, tuz ve sal¢ayi ekleyip, 1-2 dakika pisirin. 1,5-2 su bardagi su
koyup, 1-2 tasim daha kaynatin. Tandir ekmeklerini firinda 5 dakika kurutup, Gzerine galacosu ddkerek, 5
dakika firinda pisirin. Daha sonra tzerine mercimekli harci dékin. Kalan 3 adet sogani da yemeklik dograyip
tereyaginda pembelesinceye dek kavurun. Mercimekli harcin tizerine gezdirin. Taze sarmisak ve maydanoz ile
sUsleyip, servis yapin.
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