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FUSUN PASTA

1 litre s(t,

1 su bardagi tozseker,

1 paket damla sakizi,

3 ¢orba kasiJ! piringunu,
yarim kg. taze kayisi,

1 su bardag stit,

1 su barda@i kayisi nektari,
1 corba kasigi tozseker,

1 ¢corba kasigi nisasta
Sislemek icin:

Dévilmus antepfistigi veya ceviz

1 litre s(tl tencereye koyun. Piringu-nunu ve tozsekeri ilave edin. Karigtirarak dibi tutmadan pisirin. Atesten
alirken igine damla sakizini atin. Karigtirip derin bir kaseye bogaltin.

Uzerine ¢ekirdekleri ¢ikariimis taze kayisilari dizin. Bir tarafta 1 bardagdi situ, kayisi nektarini, 1 ¢orba kasig
tozsekeri ve 1 ¢orba kagsigi nisastayi karistirarak koyulasincaya kadar pigirin.

Pistikten sonra meyvelerin tUzerine dékin. Buzdolabinda 1 gece bekletin. Servisten dnce Uzerini antepfistidi
yada ceviz ile sUsleyin.
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