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FÜME SOMONLU POŞE YUMURTA

https://migros.com.tr

2 adet tost ekmeği
2 adet yumurta
2 dilim füme somon
20 gr. bak
10 gr. tane hardal
20 ml. sirke

1. Tost ekmeklerini tavada kızartın, yumurtayı suya sirke ekleyerek 2 dakika pişirin ve kenar alın.
2. Daha sonra bir tabağa kızarmış ekmekleri koyun, üzerine yumurtaları ekleyin.
3. Bal ve hardalı ekleyin, üzerine somon dilimlerini ekleyin tuz ve karabiber ektikten sonra servis edin.
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