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FUME SOMONLU MAKARNA

Malzemeler :

Makarna 1 Paket

Komili Riviera zeytinyadi 2 Corba Kasigi
Roka 1 Demet

Sogan 1 Adet

Sarimsakli gesni 1 Cay Kasigi

Sivi krema 1 Su Bardag

Yesil sogan 2 Adet

Fime somon 150 Gr

Tuz, karabiber

YAPILISI:

1- Makarnay! tuzlu suda haslayip stizin.

2- Ayni tencereye 1 corba kasigr Komili Riviera zeytinyadi ve temizlenmigs roka yapraklarini koyun, 2 dakika
kavurun. Sicak olarak saklayin.

3- Kalan yagda ince kiyilmig sogan kavurun , kremay ekleyin. Tuzunu ve biberini ilave ettikten sonra atesten
alin. Ince bir stizgegten gegirin, soganin ince kiyllmig yesil yapraklarini ve sarimsakli gesniyi ilave edin.

4- Somon dilimlerini tabada yerlestirin, Gzerlerine bir miktar makarna ve roka yapragi koyun. Ustline ve kenarina
hazirladiginiz sostan koyup servis yapin.
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