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FUME SOMON KULAHLARI

6 parca milfdy hamuru

Bir tutam susam

Bir tutam cérekotu

1 yemek kasigi yag

400 gr. krem beyaz peynir

100 gr. fUme somon

5 dal dereotu

Minik dogranmis kabuksuz limon dilimleri
1 Karabiber

Firnni 200 derecede i1sitin. Milféy hamurlarini ¢dzulene kadar bekletin. 6 parga milféy hamurunu ikiye ayirin,
parcalari Ggerli sekilde alt alta birlestirin. )

Bir parmak kalinliginda geritler kesip yagladiginiz kornet kaliplarinin etrafina sarin. Uzerlerini yaglayarak susam
ve ¢orekotu serpip firina verin. lyice renk alana kadar pisirip ¢ikartin.

Biraz soguyunca kaliplari ¢ikartin. I¢leri hafif hamur kalmigsa firinda kaliplar olmadan 1-2 dakika daha pisirin.
Krem peyniri iyice yumusayincaya kadar ¢irpin. Somon fimeyi ufak dograyin. Dereotlarini ince kiyin. Somon
fime, dereotlari ve limon parcgalarini krem peynire ekleyin, karabiberle tatlandirin. Kornetler iyice sojuyunca
harci krema torbasi ile kornetlerin igine sikip servis edin.
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