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FUME PATLICAN CORBASI

Malzeme:

2 adet bostan patlican

4 dis sarimsak

1 adet sogan

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un
1 corba kasigi Teremyag

4 dilim pastirma

tuz

karabiber

Patlicanlari kdzleyin. Kabuklarini soyup bicakla ¢ok ince kiyin. Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Gorbay!
hazirlayacadiniz tencerede Teremyagd'i eritip sodan ve sarimsaklari kavurun. Unu ekleyin. Birka¢ dakika hizlica
karistinp kavurduktan sonra ince kiyllimig patlicanlar, et suyu, 4 dilim pastirma ve kegi peynirini ilave edin. Orta
ateste 15 dakika kaynatip pastirmalari icinden alin. Gorbay! blender ile plrizsiz bir kivam elde edene dek ezin.
Tuz ve karabiberle tatlandirip birkag tasim daha kaynatin. Ocaktan alin, istege gére kdpuk haline getirilmig
krema ile sicak servis yapin.
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