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FUME ETLI JAMBONLU DORT PEYNIRLI PiZZA

https://www.droetker.com.tr

Pizza icin:

1 adet Dr. Oetker Guseppe Pizza Dért Peynirli
8 - 10 dilim kurutulmus fime et

4 - 5 dilim dana jambonu

2 yemek kagsidi haglanmig Meksika fasulyesi
15 - 20 adet dogranmis jalapeno biber tursusu
1 yemek kasigi haglanmig tane misir

1 - 2 yemek kasigi ketcap

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Pizzay ambalajindan ¢ikarip tercihen tel izgara veya sicak tepsi Uzerine koyun. Firinin orta rafinda pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 13 - 16 dakika

Peynir eriyip rengi altin sarisina déndiginde firindan ¢ikarin. Bekletmeden Uzerine fime et, jambon, fasulye,
jalapeno biber tursusu ve misirlari siralayin. Ketgap doékdn ve dilimleyerek servis yapin.
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