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FUME ET YAPIMINDA DIKKAT EDILECEKLER

https://www.sultanet.com

Etler fimelenmeden énce hazir hale getirilmesi olduk¢a 6nemlidir. Eti bozabilecek bakteriler yok edilmelidir.
Bunun igin tuzlu su ile ovulmali ve bekletilmelidir. Etlerin bekletilecedi yer hafif rizgarli olmasi tercih sebebidir.
Hafif rizgarl bir yer olmadigi durumlarda gélge ve serin bir ortamda etlerin bekletiimesi i¢in uygun olmaktadir.
Sultan et ve Gida olarak her agamasini takip ettigimiz flime et Griinleri segili dana etlerinin sinirlerinden ve fazla
yaglarindan arindirilmis olarak drettigimiz bir gida Grintdar. Ozel olarak el degmeden dilimlenerek paketlenmis
UrinOim0za bir tikla siparig edebilirsiniz. Besin dederi oldukga yuksek olan fime et Grinini ézellikle sabah
kahvaltilarinda tuketebilirsiniz.

Protein bakimindan yiksek olan Sultan dilimli fime et Grinimiz sabah kahvaltilarinda tiketildigi takdirde gin
boyu tok tutucu 6zellige sahiptir. Sabah kahvaltilarinda dogal olarak fermente edilmis fime et UGrlGnimiz
sayesinde kas ve sinir sisteminiz kuvvetli olacak ve konsantrasyon kaybindan dolayi olusabilecek is hatalarina
engel olacaktir. Fime et sadece kahvalti menulerinde degil hamburger, tost, bdrek ve farkl mezelerle birlikte
gayet uyum saglamaktadir.
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