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FUME BALIKLI BOREK

1+3/4 bardak un

1 tutam tuz

125 gr. margarin

3-4 gorba kasigi su

Iciigin:

250 gr. suda birakilmig tuzu ¢ikariimis beyaz peynir
4 yumurta sarisi (¢irpiimig), 4 butin yumurta (¢irpilmig)
200 gr. fime balik

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1+1/4 bardak sit

1/2 cay kasigi kirmizi biber

Karabiber

1 yumurta sarisi

Un ile tuzu bir kaba eleyin. Margarini kliclk ki¢Uk dograyip ilave edin. Soguk su katip hamuru yogurun. Yagl
kagida sarip, buzdolabinda 30 dakika bekletin. Sonra unlanmis olan tezgahta atese dayanikli olan kabinizin
blyUkliginde ac¢in ve 15 dakika daha bekletin. Bu arada icini hazirlayin . Bunun icin de beyaz peyniri ufalayip
bir kaba koyun. Yumurtalari ilave edip, birlikte iyice ¢irpin. Sonra fime baligi limon suyunu ve sttl katin.
Karigtirmaya devam edin. Kirmizi biber ve karabiber serpin. Atese dayanikli olan kabinizi yaglayin. Hazirladiginiz
malzemeyi kaba dagditin. Uzerine actiginiz hamuru yayin. Yumurta sarisi stirdiikten sonra kizdirilmig olan firina
sUrip yaklasik 35 dakika pisirin. Soguyunca kesip servis yapin.
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