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FUL PASTA

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardag@i erimis tereyagi
1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un
Islatmak igin:

3&apos;u bir arada kahve
1 su bardagi su

Iciigin:

2 adet muz

Uzeri icin:

3 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim kasik margarin

1 cay bardad seker

1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

Kek malzemesi ¢irpilir, yaglanmis, dikdértgen firin kabina dokdlir. 170 derece firinda yanm saat kadar pisirilir.
Bu arada krema malzemesi bir gelik tencereye konur, g6z g6z olana kadar pigirilir. Ocaktan alinir, ara sira
karigtirarak sogutulur. Firindan gikan kek 10 dakika kadar dinlendirilir. Uzerine 1 su bardagi suda eritiimig
3&apos;u bir arada kahve gazdirilir. Sonra soyulmus ve yuvarlak dogranmis muz dilimleri dizilir. Uzerine
hazirlanan krema gezdirilir. Muzlari siyirmadan diizeltilir. Buzdolabinda e saat kadar dinlendirilir. Kare kare
keserek servise sunulur.
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