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KESKULU FUKARA

3 su bardag st

Yarim su bardagi toz seker

3 yemek kagigi nisasta

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi hindistancevizi
3 yemek kasigi toz badem

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Badem

Sut, seker, nisasta, yumurta sarisi, Hindistan cevizi ve toz bademi sirasiyla tencereye koyun ve giizelce
karistinin. Toz badem yapmak igin, ¢ig bademleri mutfak robotundan gegirebilirsiniz.

Tencereyi ocada alin. Koyulasana kadar pisirin. Bu sirada surekli olarak karigtirmayi inmal etmeyin. Kaynamaya
basladiginda 1 paket vanilyay da ekleyerek iyice karistirin ve ocaktan alin. )

Karigimi kaselere pay edin. Oda sicakliginda biraz beklettikten sonra buzdolabina kaldirin. Uzerini bademle
dilediginiz gibi sUsledikten sonra soguk olarak servis edebilirsiniz.
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