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FUAGRA (DANA)

Malzemesi :

250 gr dana cigeri

1,5 corba kasig margarin
3 corba kagsiJ! tereyagdi
1/2 bardak stt

3 tane pili¢ cigeri

2 kahve kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Salcast:

1 corba kasigi margarin
1/2 kahve fincani un

1/2 bardak st tuz

Bir kughaneye kusbasi dogranmis dana cigeri ile 3 pili¢ cigeri ayni sekilde dogranir ve Ustlerine 1/2 bardak st
konulur ve cigerler 8 - 10 saat bu vaziyette dinlendirilir. Bu slire dolunca slizgecten gegirilerek cigerler stizilUr,
st dékaldr. Bir tavaya margarin konularak cigerler iyice kizarincaya kadar kavrulur. Sote ediimis bu cigerler
tavadan c¢ikarilir ve havanin igine konularak iyice dévilur ve kalburdan gegirilir. Bagka bir kusaneye dlcllere
g6re margarin ve un konularak 2 dakika kavrulur, icersine st ilave edilir ve cabuk ¢abuk karistirilir.

Muhallebi kivamina gelinceye kadar 5 - 10 dakika pisirilir. Sonra plre halindeki dana cigerlerine katilir ve igine
tuz ve karabiber ilave edilir, iyice karistirilir. Azar azar tereyadi konulur ve yeniden karistirilir. lyice soguyunca
sikilagsmasi i¢in buzdolabina yerlestirilir, 1/2 saat sonra servis yapilir.
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