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FU-YUNG (CIN)

Malzeme (4-6 Kisi igin)
6 adet mantar

2 yemek kasigi yag

3 adet taze sogan

1 dis sarimsak

6 adet haglanmis kestane
1 yemek kasigi sirke
Tuz

6 yumurta (¢irpiimis)
Garnitar:

Turp

Salatalk

Mantarlari 15 dakika ilik suda bekletip, saplarini kesin. Sonra bir kaba dograyin. Yagi kizartma tavasina dokin,
taze sogani, sarimsagi da ekleyin. Bir dakika kizartin. Uzerine mantarlar ve kestaneleri ekledikten sonra sadece
30 saniye pisirin. Sirkeyi karistirn. Uzerine biraz tuz ekin. Bu arada yumurtayi da ekleyin. lyice girpin. Kayik
tabagina koyduktan sonra, turp ve salataliyi Gzerine garnitir olarak dilimleyin.
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