%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FRUTTI DI MARE PIZZA

Uzeri igin:

1 kutu domates pdresi

1 top mozarella peyniri

6 adet mantar

1 kutu ton baligi (kalamar ya da farkl deniz mahsiilleri kullanabilirsiniz)
Kekik

Hamuru igin:

550 gram Un

5 gr maya

1 tath kasidi toz seker

1 corba kagig zeytinyagi
300 mlsu

Tuz

Pizza hamuru igin maya, tuz, toz seker, zeytinyag! ve suyu derin bir kaba alip mikserin en dugik ayarinda girpin.
Daha sonra unu ekleyip hamuru yogurun. Hamuru yuvarlayip tzerini bir bezle kapatarak 3 saat kadar
dinlendirin.

Dinlenen hamuru ¢ esit pargaya bdlip merdane ya da elle déndirerek agin.

Pizza tabaninin (zerine énce domates sos, daha sonra mozarella peynirini yayin.

Uzerine dilimlenmis mantar ve ton baligini dizin. Kekik serpip 6nceden isitilmig 250 dereceye ayarli firnda 5-6
dakika pisirin.

Dilimleyerek servis yapin.
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