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FRITTO ILE MISIR PATLATMAK

1,5 cay bardag (100 g) Misir
Yarim tatl kasidi Sivi yag
Tuz

Sadece 1,5 gay bardagi misir ile tim aileyi mutlu edebilirsiniz. Yapmaniz gereken ise 1,5 ¢ay bardagi misira
yarim tath kasigi sivi yagi dokmek ve tim misirlar yag ile kaplanana kadar hafifce karistirmak. Sonra Fritto[?ZInun
kapagini agip misirlari igine yerlesgtirin, misirlar yerlegtirdikten sonra kapagini iyicekapatin.

On i1sitma yapmaniza gerek olmadan Argelik Gurme firinin iginde bulunan Fritto g6ziine yerlestirin. Alt-Ust
Isitmali ve fan destekli programda, 220 C derecede 15-20 dakika patlamaya birakin. Misirinizin cinsine gore
arada patlamayan misirlar olabilir, ancak 25 dakikadan fazla firinda tutmayin. Yoksa misirlariniz kararabilirler.
Mis gibi patlamis misirlarinizi dilediginiz gibi tuzlayip afiyetle yiyebilirsiniz.

FRITTO ILE MISIR PATLATH

# areik .ul
lezzetier
i "

*.

© lezzetler.com tarif n0:122783 « adi:Fritto ile Misir Patlatmak « gonderen:kagmir « indirme tarihi:03.06.2024 - 20:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fritto-ile-misir-patlatmak-vt90237
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/fritto-ile-misir-patlatmak-122783.jpg
http://www.tcpdf.org

