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FRITOLE (VENEDIK)

https://www.elele.com.tr

130 g kuru GzOm
30 ml 0zim suyu
1 yumurta

200 ml sut

500 gun

40 g yas maya

80 g toz seker

1 limonun rendelenmis kabugu
1 cay kasigi targin
Tuz

Uzeri icin:

Vanilya

Pudra sekeri
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Kuru GzUmd bir kaseye alin ve Gzerine UzUm suyunu ilave edin. Yumugamasi i¢in 15 dakika bekletin. Yumurta
ve sutl genis bir kasede ¢irpin. Un, maya, seker, limon kabugu, tarcin ve tuzu ilave edip bir spatula yardimiyla
karistirin. Yumusayan tdzimleri ilave edin ve hamurun Gzerini nemli bir bezle érterek dinlendirin. Mayalanan

hamurdan bir yemek kasigi kadar pargalar alarak kizgin yagda kizartin. Kagit havlu Gizerine alarak fazla yagini
cektirin. Uzeri igin vanilya ve pudra sekerini bir kasede karistirin. Kizaran tatlinin Gzerine serperek sicak servis

yapin.
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