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FRITELLE

2 fincan un

Geyrek cay kasigi tuz

1 corba kasigi seker

3/4 ¢ay kasig kurutulmus maya

Geyrek litre su

1 corba kasig portakal ya da limon suyu
Limon kabugu

Isterseniz romla islatilimig kuru Gzim
Kizartmak igin:

Siviyag

Mayayi suya koyun ve 5 dakika bekletin. Unu, tuzu ve sekeri bir kaba koyun; birlikte karigtirin ve maya hazir
olduktan sonra, karigimi kabin igine dékiin ve ¢ok yapigkan bir hamur sekline gelene kadar elle karigtirin (bu
sirada romla batirlmig kuru GzUm kullaniliyorsa, bunlari ekleyin). Uzerini 6rtiin ve en az iki katina kadar
yUkselmesini bekleyin.

Derin bir tavada yagi kizdirin. Yag sicakhd dogru oldugunda, bir parga hamur alin ve delikli bir ¢gérek sekli verin.
Kizgin yada atin. Frittelle gabucak pisirilir, bu yizden bir taraftan kahverengilesmeye baglar baglamaz hemen
cevirin. Bir kere pisince, yagdan ¢ikarin ve bir iki dakika kagit havlu tizerinde sizilmesini bekleyin.

Not: Fritelle italya'da Venedik karnavali sirasinda yenmesi adet olan bir hamur tatlisi. igine kuru iziim eklenirse
daha da lezzetli oluyor.
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