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FRITATA

Malzeme:

2 dis sarimsak

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

2 adet domates

1 adet patates

2 adet sosis

100 gr kasar peyniri

8 adet yumurta

Tuz, karabiber, pulbiber, kekik
1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 tath kasi§i Teremyagd

Kirmizibiber, sar biber, domates, patates ve sosisleri kiip seklinde dograyin. Firini 200 derecede isitin. Firina
girebilecek bir tavada ocak Ustiinde zeytinyagi ve Teremyag'i eritin. Ezilmis sarimsaklar ile dogranmis sebzeleri
Cirpilmis yumurtalari, tuz ve karabiberi ekleyin. Iylce karistirdiktan sonra kisik ateste 5 dakika pisirin. Uzerine
rendelenmis kasarpeyniri serpip firnda peynirler eriyip Ustl tamamen katilasana dek pisirin. istege gére yesil
salata ile hemen servis yapin.
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