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FRENKUZUMU PELTESI

750 gr. frenklzimi

1 It. su (4 su bardag)

500 gr. tozseker (2 su bardagi)
2 ¢orba ks. bugday nigastasi
30 gr. margarin

FrenkGzimlerini yikayip, saplarini ayiklayin. Mutfak robotunuzun sikicisi ile veya bir kevgirden ezerek gecirip
Uztmlerin suyunu sikin. )

Uzim suyunu bir tencereye aktarin. Su ve sekerle birlikte bir tagim kaynatip atesi kisin. Uzerinde biriken képugu
alin.

Nisastayi yeteri kadar su ile sulandirarak kisik ateste kaynamakta olan Gzim suyuna ekleyin. Karistirmayi
sUrdlrerek pelte koyulasip, muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.

Atesten alin, Gzeri kaymak baglamamasi igin ara sira karistirarak iinmaya birakin. Margarini katarak, pelteye
yedirin. Pelteyi porsiyonluk kaselere bosaltin. Sodutarak servis yapin.
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