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FRENKUZUMLU MUFFIN

2 yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi Frenk Gzimu
1 limon kabugdu rendesi

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
Yarim ¢ay bardagi st

Yumurta ve sekeri 3 dakika girpin. Uzerine siit ve kiyilmig cevizi de ekleyip karistirmaya devam edin. Kabartma
tozu, vanilyayi ve unu eleyerek tizerine ilave edin. Limon kabugunu rendeleyin Frenk soganiyla beraber kek
harcinin igine ekleyin. Bu karigimi kagit kaliplarin i¢lerine doldurun. Isterseniz kagit kaliplar kiigiik metal
kaliplarin iglerine de yerlestirebilirisiniz. 170 derecedeki firnda 15 dakika pigirip ¢ikartin. Soguyunca Gzerine
pudra sekeri serpip ikram edin.
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